
 

 

 

Menu Intuition  

 
100 CHF par pers 

 
Apéritif 

En 5 bouchées 
 

Le foie gras des Landes en terrine  
Cacao, cassis, salade d’herbes et fruits sec croustillant de pain 

---------- 

Le rouget, 
Mariné puis cuit à la flame, chanterelles Panais jus corsé 

---------- 

La Volaille de Challans 
Côtes de bettes, crémeux de courge jus de volaille  

---------- 

La traversée des alpages des Pays de Savoie, 
 avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle 

---------- 

Le céleri et la pomme 
Yaourt battu à la vanille gel citron pomme confite meringues 

---------- 

Mignardises 
 
 


