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M enu "Enfants terribles"
110 CHF par pers,

Apéritif

En 5 bouchées

Foie gras des Landes,
Gel mandarine igp Corse, Pistaches

La Langoustine En deux preparation
en tartare Semoule de choux fleur et cutie emulsion de choux fleur a la truffe noir

Sole de petit bateau,
Laitue de Mer truffe noir, rutabaga confite, jus de viande

Interméde digestif
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet

Le veau morceau choisi
Choux vert, piment doux houblon
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A travers les alpages des Pays de Savoie,
Avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle

La pomme,
Confite crémeux pomme cannelle glace tarte tatin

Mignardises
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