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M enu Terravin

133 CHF par pers,

Apéritif

En 5 bouchées

Cannelloni de courgettes jaunes,
Entre pince de homard en rillette huile de carotte
La pince
Tartare de légumes cru et marinés, salade de jeunes pousses

Le Trongon
Raviolis d’Artichauts et tomates épices, écumes de bisque de Homard

Homard bleu en kadaifi
Aubergines, houmous, bouillon de Chorba

Pause digestive
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet
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Queue de Homard
Petits pois feves radis daikon jus comme un civet

A travers les alpages des Pays de Savoie,
Avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle

Finger de panna cotta vanille
Framboises, sablé Diamant sorbet framboise

Mignardises
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