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Menu Arpin

96 CHF, par pers
Aperitif:

En 5 Bouchées végétales

Pressé d’Artichauts Breton
Shiso, huile de carotte

La tarte de Tomates
A partager, Coeur de basilic et stracciatella

La courgette
Blanche et jaune miel et menthe

Pissaladiere de petites feves
Oignon de Toulourgues jus de feves

Le cresson
en emulsion, polenta crémeuse au fromage de Savoie

Le fenouil
Confit roti emulsion au safran D’Iran
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Interméde digestif
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet

L’aubergine
Le chocolat, ail noir le grué de cacao

La traversée des alpages des Pays de Savoie,
avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle

La framboise
Compote a l'estragon yaourt au citron croquant framboise

Mignardises
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