
 

 

Menu Arpin 
 

94 CHF, par pers 
 

Aperitif: 
En 5 Bouchées végétales 

 
La Topinambour 

Confite, purée sabayon à l’huile Fumé, jus de légumes  
---------- 

Le cardon 
Genevois, comme dans Mon enfance 

---------- 

Le Salsifis 
Confit puis roti, frit jus corsé à la truffe noir 

---------- 

Betteraves rouge 
Feuille a feuille, cresson mandarine ail noir 

---------- 

Le Panais, 
caramelisé au Miel de châtaignier, orange pollen, Panais cru 

---------- 

Interméde digestif 
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet 

----------- 
 

 
 



 

 

 
 
 

Le Céleri boulle 
Comme un kebab, pomme fruit, jus aux épices 

----------- 

La traversée des alpages des Pays de Savoie, 
 avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle 

----------- 

La myrtille Sauvage 
Confites et marinées, mousseline au herbes de Montagne tuile gavotte 

----------- 

Mignardises 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

 
 

 


