
 

 

Menu Enfants Terribles 
 

105 CHF,  

 
 

La tomate de couleur, 
Réduction basilic, eau tomate, émulsion froide de burrata 

---------- 

Le boeuf mariné, 
Algues nori, crémeux raifort caramel de carottes épicées 

---------- 

 Truite confite, 
Mitonnée de courgettes jaunes, menthe chocolat, gel de tomate 

---------- 

Pause digestive 
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet 

----------- 

 
 
 



 

 

 
 

Veau, le carré sans os 
Échalottes, épinards Juste saisies 

----------- 

La traversée des Pays de Savoie, 
  avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle     

---------- 

La fraise Mara des bois, 
Estragon, citron, meringues, sorbet fraises des bois 

----------- 

Mignardises 
 
 
 
 

L'accord Mets et Vins est réalisé à titre d'exemple. 

Pour plus de souplesse vous pouvez, utiliser le service d'un maître d’hôtel ou plus: 45 CHF de l’heure, 
plus 25 CHF déplacement. 

 

 


