
 

 

 

Menu Intuition 
94 CHF  

 
 
 
 

Grosses crevettes croustillantes, 
Concombre algues, coulis de poivrons rouges 

---------- 

Maigre de ligne, 
Parmigiana, fèves, émulsion d’ail noir 

---------- 

Cochon noir de Bigorre, 
Artichauts, haricots verts, jus de cochon à la syrah 

---------- 

La traversée des Pays de Savoie, 
  Avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle    

 
---------- 

Soupe de pêches jaunes, 
Granola de gâteau aux épices, sorbet pêches blanches jasmin 

 
 
 
 
 



 

 

 
 

----------- 

Mignardises 
 
 
 
 
 
 
 

L'accord mets et vins est réalisé à titre d'exemple. 

 

 

 

Pour plus de souplesse vous pouvez, utiliser le service d'un maître d’hôtel ou plus: 45 CHF de l’heure, 
plus 25 CHF déplacement. 

 
 
 


