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Menu Intuition

100 cHF par pers

Apéritit

En 5 bouchées

Légumes d'été
Crus et confits, grosse crevette puis fumée aioli d’ail noir

Dorade de ligne,
Cuit sur la peau, haricots verts échalottes, bouillon tomaté

Filet d’agneau, croquant de pain et herbes
Aubergines Japonaises, petites carottes jus d’agneau

La traversée des alpages des Pays de Savoie,
avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle

Fraises Mara des bois
Mousseline yaourt citron jus de fraise a I'estragon

Mignardises
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