
 

 

 

Menu Insoumis 
115 CHF,  

 

Dorade de ligne, 
Marinée, concombre, radis, ficoïdes glaciale  

----------- 

Langoustine, 
Semoule de choux fleur, bouillon de carcasse  

------------ 

Lieu Jaune de ligne 
Epinards, petits croutons, riz rouge croustillant 

----------- 

Homard bleu 
Asperges vertes, morilles émulsion au cacao 

----------- 

Rafraîchissement 

Jus de fruits en corrélation avec un sorbet ou une glace 
----------- 

 
 

Turbot sauvage 



 

 

Caviar d’aubergines, vinaigrette de légumes printanier 
----------- 

Fromages des Savoies  
Affinés par Marc Dubouloz, confitures de Christelle 

----------- 

Fraises de Provence 
Rhubarbe, mousseline mascarpone, verveine 

----------- 

Mignardises 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Service possible 45 CHF de l’heure plus 25 CHF déplacement 

 
 
Le menu est réalisé à base de légumes et produits régions issues d’une agriculture 
raisonnée ou à faible teneur en pesticides. Tous les produits sont issus de Suisse ou 
France. J’ai fait le choix de ne plus utilisé les produits venant par bateaux ou avion


