
 

 

Menu Copains comme Raisins  
146 CHF Par pers. 

 
 

Apéritif  
En 4 Bouchées 

 
 

Le Poireaux, 
Chaud confits à la truffe noir, froid, à la vinaigrette de truffe 

---------- 

Foie gras des Landes, 
Pomme fruit et magret de canard Fumé, gel mandarine 

---------- 

St Jacques d’Erquy 
Julienne d’endive, choux rave, jus de barde  

---------- 

Langoustine 
Ail noir, courge, cresson, gel orange 

---------- 

Ris de veau Laqué 
Céleri boule, champignons Paris et choux de Bruxelles 

---------- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

Pause digestive 
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet 

----------- 

Boeuf maturé snacké 
Légumes racines betteraves rouge jus Perigourdine 

---------- 

A travers les alpages des Pays de Savoie, 

 Avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle 
---------- 

Chocolat café amaretto 
Biscuit Dacquoise crémeux café, mousseline chocolat au lait café glace café 

La myrtille Sauvage  
Confites et marinées, mousseline au herbes de Montagne tuile gavotte 

----------- 

Mignardises 
 
 
 
 

 
 

 


