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Menu "Enfants terribles"
112 cHF pers,

Apéritif

En 5 bouchées

La tomates jaunes,
Rhubarbe pickles; eau de tomates huile de Tagete et absinthe

La Langoustine
Petits pois a la francaises Bimi emulsion au jus de palourdes

Le St pierre de petits bateaux,
Epinards chanterelles écumes au curry

Interméde digestif
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet

L’onglet de Boeuf
Courgette jaunes et Artichauts violet, jus de boeuf
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A travers les alpages des Pays de Savoie,
Avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle

Melon de Carpentras
Herbes et épices

Mignardises
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