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Menu Hermitage
142 cHF pers.

Apéritit

En 4 bouchées

Le Faisan,
Cuit au beurre demi sel, cannelloni de Potimarron, condiment choux rouge pomme

Tartare de Biche,
Caviar et feuille d’huitre vinaigrette cacao soja feuille a feuille de choux de Bruxelles

Le marcassin,
Polenta crémeuse au Beaufort, rutabaga mitonnée, jus de marcassin

Le Rable de Liévre
Mousseline de céleri boulle, chips de céleri, coing

Le colvert
Legumes racines confits et rotis, jus de canard au cassis

Pause digestive
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet
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Dos de Chevreuil,
spaetzle, choux confits, condiment marrons et poires

Traversé des alpages de Savoie et de haute Savoie
Marc Dubouloz, Confitures de Christelle

Marrons glacés
meringues, creme légere aux marrons, gel cassis, glace vanille marrons

Mignardises
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