
 

 

Menu Copains comme Raisins  
148 CHF Par pers. 

 
 

Apéritif  
En 4 Bouchées 

 
 

Le Homard Bleu   
Légumes marinés, herbes fraiche et fleur, yaourt assaisoné 

---------- 

Foie Gras des Landes roti 
Radis de couleur, concombre Abricots et pêches huile de cacao 

---------- 

Bar de ligne 
Mille feuille de courgettes jaunes et blanches fleur farcie  

---------- 

Langoustine royal, 
Fenouil roti, risotto de blé tendre jus corsé de pinces tomatées 

---------- 

Ris de veau Laqué 
Petit pois chanterelle oignons nouveau jus de veau au cidre 

---------- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

Pause digestive 
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet 

----------- 

Bœuf maturé 
Petites pommes nouvelles haricots aubergines 

---------- 

A travers les alpages des Pays de Savoie, 

 Avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle 
---------- 

La framboise 
Compote à l’estragon yaourt au citron croquant framboise 

La Peche blanche et jaune 
Gel verveine pêche pana cotta vanille verveine sorbet pêche  

 
 

---------- 

Mignardises 
 
 
 
 

 
 

 


