
 

 

Menu Arpin 
 

89 CHF, ne comprend pas les vins 
 

Légumes d’été 
cru et cuit, marinés, aioli, anchoïade 

---------- 

La pomme terre nouvelle 
en Corolle, oignons nouveaux, cornichon, crème aigrelette 

---------- 

La Tomate 
mousse tomate rouge, basilic burrata 

---------- 

Haricots verts 
coulis de Persil, échalottes nouvelles, ail noir 

---------- 

Carpaccio de courgette Blanche 
réduction de jaune, la violon cru, la fleur farcie 

---------- 

Pause digestive 
travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet 

----------- 

L'aubergine 
un cannelloni, rôtie, séchée, bouillon de tomate 

----------- 



 

 

 
 

La traversée des Pays de Savoie, 
  avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle     

----------- 

Abricots 
sarriette, huile olive, biscuit, Pain de genes 

----------- 

Mignardises 
 
 
 
 
 
 

L'accord mets et vins est réalisé à titre d'exemple. 

Pour plus de souplesse vous pouvez, utiliser le service d'un maître d’hôtel ou plus: 45 CHF de l’heure, 
plus 25 CHF déplacement. 

 
 
 
 
 



 

 

 


