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M enu Terravin

131 CHF par pers,

Apéritif

En 5 bouchées

Bisque de Homard,
Entre pinces, julienne de poireaux

Pinces de Homard
Curry de pomme de terre, lard d’Arnad, Castelfranco

Raviolis de Homard
Choux fleur roti, emulsion truffe noire

Homard bleu,
salsifis, échalottes cacao

Pause digestive
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet
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Queue de Homard Crispy
Panais roti, pistou d'oseille, bouillon corsé

A travers les alpages des Pays de Savoie,
Avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle

Namelaka, biscuit sans farine
Praline noisette

Mignardises
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