
 

 

 

Menu Insoumis  
120 CHF par pers, 

 

Apéritif 
En 5 Bouchées 

 
 

Roll de langoustine et radis Daïkon, 
Légumes printanier marinés, mayonnaise à l’ail noir 

------------ 

Le Lieu Jaune de ligne, 
Ragout de petits pois oignon nouveau mousse curry 

------------ 

Le gros rouget, 
Artichaut, eringi en lamelle jus de poisson corsé 

------------ 

Homard Bleu  
Asperges blanches rôties puis glacé bouillon de homard au caco 

------------ 

Intermede digestif 
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet 

----------- 

 
 
 
 



 

 

Barbue  
Haricots de Soisson, lard paysan, carottes gentiane 

----------- 

A travers les alpages des Pays de Savoie, 
Avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle 

----------- 

La Rhubarbe confite 
Crémeux amande tonka, sablé diamant sorbet yaourt rhubarbe 

----------- 

Mignardises 
 


