
 

 

 

Menu Insoumis  
122 CHF par pers, 

 

Apéritif 
En 5 Bouchées 

 
 

Corole de Homard, 
Tartare de radis daïkon algues concombre huile Ponzu 

------------ 

Bar de ligne, 
Garniture d’un ceviche jus de légumes au vin rouge 

------------ 

Le gros rouget, 
Brulé à la flamme, condiment de tomates noire de Crimée 

------------ 

La Langoustine  
Puré de pois chiche, aubergines jus de tête aux épices 

------------ 

Intermede digestif 
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet 

----------- 

 
 
 
 



 

 

Barbue  
Rôtie, petit épeautre légumes vert émulsion au champagne 

----------- 

La traversée des alpages des Pays de Savoie, 
 avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle 

----------- 

La Peche blanche et jaune 
Gel verveine pêches pana cotta vanille verveine sorbet pêche  

----------- 

Mignardises 
 


