
 

 

Menu Copains comme Raisins  
148 CHF Par pers. 

 
 

Apéritif  
En 4 Bouchées 

 
 

Coquillages et crustacés, 
Pulpe de chou-fleur gel de citron, coulis carottes calamansi 

---------- 

Foie Gras des Landes roti 
Coing marron butternut, jus de cassis 

---------- 

Bar de ligne 
Mousseline de Panais, jeunes pousses jus brun 

---------- 

Le Homard Bleu, 
Choux vert carottes fondantes bouillon de carcasses au cacao 

---------- 

Ris de veau Laqué 
Champignons, petits oignons salsifis 

---------- 

Pause digestive 
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet 

----------- 

 
 
 
 



 

 

 
 

Dos de chevreuil  
Betterave rouge, spätzle jus de civet 

---------- 

A travers les alpages des Pays de Savoie, 

 Avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle 
---------- 

La myrtille Sauvage 
Confites et marinées, mousseline au herbes de Montagne tuile gavotte 

Le Chocolat pure Origine,  
et le café glace cappuccino 

---------- 

Mignardises 
 
 
 
 

 
 

 


