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Menu "Enfants terribles"
112 cHF pers,

Apéritif

En 5 bouchées

Le Panais confit,
Mousseline de Panais, jambon cru, fleur et noisette torréfier

Le foie gras des Landes au cacao
Coing Potimarron, cassis

La Dorade,
Laitue confite, crémeux échalottes quelques chanterelles

Interméde digestif
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet

La longe de veau
Risotto de topinambour endive meuniere, jus de veau
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A travers les alpages des Pays de Savoie,
Avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle

Poire confite
Crémeux caramel beurre salé, gel de poire au poivre de Sichuan, sorbet poire

Mignardises
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