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Menu Insoumis
122 CHF par pers,

Apéritif

En 5 Bouchées

L2 Langoustine royale,

Cuite au grill, betteraves marinées, huile de liveches, ponzu

Le Rouget barbet,
Brulé a la flame, Choux fleur roti jus de volaille

Le homard bleu,
Oignon roti, ceéleri confit bisque réduite

La Saint Jacques
Mijoter de rutabaga radis de couleur pain beurre battu

Intermede digestif
Travail autour d'un fruit, alcool, glace ou sorbet
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Barbue
Etuvée, champignons du moment topinambour

A travers les alpages des Pays de Savoie,
Avec Marc Dubouloz, et les confitures de Christelle

Le Marron,
Mousseline marron, myrtilles sauvages, crémeux vanille crumble

Mignardises
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